Leistungen
Location
Aperitif
Fingerfood

Menii

Wasser, Softgetrinke & Bier

Weine

Longdrinks
Digestifs
Tortengedeckpreis
Mitternachtssnack

Pauschale giiltig von

Nachtzuschlag
Stuhlhussen
Zahlungsziel
Anzahlung

Preis

VillaimTal

Hochzeitspauschalen | Villa im Tal

Pauschale Gold

Villa im Tal exklusiv

Petit Schloss Vaux Sekt

2 Sorten Fingerfood

3-Gang Menii

Inklusive

Korrespondierender Weif3- & Rotwein
Nicht inklusive

Nicht inklusive

Inklusive

Inklusive

15:00 bis 01:00 Uhr, danach Abrechnung
nach Verbrauch und feiern open end

EUR 39,00 pro Mitarbeiter/Stunde***
Inklusive

7 Werktage

50% bis 6 Monate

EUR 178,00 pro Person

Pauschale Platinum
Villa im Tal exklusiv

Menger Krug Sekt
weifl & rosé

3 Sorten hochwertiges Fingerfood
4-Gang Menii

Inklusive

Korrespondierender Weif3- & Rotwein
Inklusive*

Nicht inklusive

Inklusive

Inklusive

15:00 bis 01:00 Uhr, danach Abrechnung
nach Verbrauch und feiern open end

EUR 39,00 pro Mitarbeiter/Stunde***
Inklusive

14 Werktage

50% bis 6 Monate

EUR 198,00 pro Person

Alle Packages konnen auch individuell besprochen werden. Die Pauschalen sind bis 31.12.2022 giiltig. Anderungen vorbehalten.
Diese Pauschalen sind Montags bis Freitags sowie Sonntags ab einer Géstezahl von 60 erwachsenen Personen giiltig. Samstags sind die Pauschalen ab einer Géstezahl von 80 erwachsenen Personen giiltig.
Die Kosten fiir den Auf- und Abbau einer Freien Trauung sowie die Leistungen externer Dienstleister (Florist, Fotograf, DJ etc.) sind nicht in der Pauschale enthalten.
* Wodka Lemon, Gin Tonic, Cuba Libre, Whiskey Cola

** Digestifs bis EUR 9,00 sind inklusive

*** Ab dem gesetzten Ende der Pauschale (1 Uhr bzw. 2 Uhr) wird der Nachtzuschlag berechnet und die Getrinke werden nach Verbrauch abgerechnet

2

Pauschale Diamond

Villa im Tal exklusiv

Alfred Gratien Champagner
aus der Magnumflasche

4 Sorten Premium Fingerfood

4-Gang Premium Menii

Inklusive

2 korrespondierende Weif3- & Rotweine
Inklusive plus Caipirinha & Mojito*
Eine Runde inklusive**

Inklusive

Inklusive

15:00 bis 02:00 Uhr, danach Abrechnung
nach Verbrauch und feiern open end

EUR 39,00 pro Mitarbeiter/Stunde***
Inklusive

21 Werktage

50% bis 6 Monate

EUR 248,00 pro Person

Stand: Januar 2021



Pauschale Gold

Fingerfood

Tartlettes gefiillt mit Rheingauer Spundekise
und Gartenkresse

Vitello Tonnato
mit gerdsteten Sonnenblumen Brot

MenY

Knackiger Blattsalat
mit sonnengetrockneten Tomaten, Cipollini
und karamellisierten Niissen

Auf der Haut kross gebratene
franzosische Maispoulardenbrust
auf sizilianischem Caponatagemiise
und Chorizo-Kartoffeln

Unsere Topfenknoderl
mit Wachauer Aprikosen-Lavendelroster
und Sauerrahmeis

Mitternachtssnack

Currywurst mit zweierlei indischen Currysorten
und Brotkorb

VillaimTal

Hochzeitsmenus

Pauschale Platinum
Fingerfood

Sizilianische Caponata im Tartelette
mit Parmesanraspeln

Kalbsfleischpflanzerl mit Krautersenf

Riucherlachs-Tatar
mit Krauter-Schmand

MenY

Apfel- Rettich- Rucolasalat
mit luftgetrocknetem Siidtiroler Bergschinken

Youmg Koumg
Mango-Curry-Zitronengrassiippchen
mit Gewlirz-Papadam

Am Stiick auf Niedertemperatur rosa gebratene Kalbshiifte
mit glacierten Zuckerschoten
und Rote-Beete-Meerrettich-Kartoffelpiiree

Warmer Schokoladenkuchen, frisch aus dem Ofenrohr
mit marinierten Waldbeeren
und hausgemachtem Tahiti-Vanilleeis

Mitternachtssnack

Chili con carne
mit Cilandro und Tortillas

Pauschale Diamond
Fingerfood
Asiatisch marinierte Garnele im Brickteig siify & sauer

Rosa Beefrollchen mit Sauce Remoulade
& Limonen-Rucola

Waftel gefiillt mit Doppelrahmfrischkise & Gartenkresse
Marinierter Kalbstafelspitz mit steirischem Kirbiskernol

MenY

Currylinsensalat im indischen Gewtiirz-Papadam
mit zwei marinierten gegrillten Kénigsgarnelen

Pastinaken- Selleriestippchen mit gehobelter Kokosnuss
und Ciabatta-Limonen-Croutons

Am Stiick rosa gebratenes US Prime Golden Roastbeef
mit leicht getriiffeltem Waldpilzrisotto
und gehobeltem gereiften Parmesan

Mandel-Valrhona-Schokoladen-Cannelloni
mit Himbeeren, Passionsfrucht-Sorbet & Vanillecoulis

Mitternachtssnack

Burgerstation
mit hausgemachten Burgern vom Webergrill
tir Sie ,,up to order“zubereitet

Stand: Januar 2021



